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Zoom – это паротрубная подовая печь, 

сделанная из нержавеющей стали без 

кирпичей и бетона. 

Ее особый дизайн и конструкция позволяют 

легко перемещать печь, в любое время без 

разборки. 

Ее универсальность гарантирует быструю 

регулировку температуры. Она подходит 

для любых пекарен и кондитерских, так как 

позволяет выпекать различные виды 

кондитерских и хлебобулочных изделий 

(хлеб, выпечку и пирожные, печенье и 

пахлаву, фокачча и пиццу...). 

Ее эффективная система теплообмена

оптимизирована  канализации и циркуляции 

дыма. Экономика, производство продукта, 

аромат и мягкость. Выпечка, которая 

помогает сохранять аромат и продлевает 

срок хранения изделий. 

Zoom – универсальность и гибкость. 

CYCLOPE
ZOOM

• Теплопроводность: сеть замкнутых контуров, в которых
 циркулирует пар.

• 4 камеры для выпечки, расположенные друг над другом.
• Независимый парогенератор для каждой камеры.
• Изготовлена из нержавеющей стали толщиной 1.0-3.0 мм, 

фронтальная часть изготовлена из нержавеющей стали толщиной 1.5 мм.
• Парогенератор изготовлен из 2-х мм стали AISI 310.
• Поды сделаны из огнеупорных бетонных плит толщиной 20 мм, 

подходящих для использования в пищевой промышленности.
• Водяной коллектор из нержавеющей стали.
• Двери из толстого закаленного стекла; съемные для легкой  очистки.
• Печь работает на жидком или газообразном топливе. 

• Автоматический термостат безопасности.
• Аварийная кнопка.
• Паровой вытяжной вентилятор.
• Клапан избыточного давления.
• Присоединение/ отсоединение вытяжного козырька.
• Машина гарантируется в соответствии с действующими директивами ЕС.

• 4 камеры: 3 камеры высотой 180 мм; верхняя камера высотой 230 мм.
• Возможные внутренние размеры камер (см): 80x120; 120x120; 120x180.
• Общая площадь поверхности выпекания (кв.м.): 4 (80x120); 6 (120x120); 9 

(120x180).
• Электрическое напряжение: 400/50-60/3 - 220/50-60/3 - 208/60/3 - 110/1 - 220/1.
• Подключение воды: вход 1/2'', выход 3/4''.
• Выход для отработанных паров: 180 мм. 
• Дымоход: 150 мм.
• Несколько версий: механическая или цифровая программируемая панель. 
• Гарантия 2 года, 5 лет гарантии на паровые трубы.

• Абсолютно равномерное распределение тепла. 3 различных уровня 
регулировки.

• Равномерное выпекание и выпечка идеального цвета.
• Аромат, объем и мягкость всех видов хлеба.
• Отличный подъем изделий. Превосходная корочка сохраняет аромат и 

свежесть хлеба.
• Отличная корочка. Блестящая и однородная толщина.
• Отличная текстура. Хлеб хорошо выпечен.

   ОСОБЕННОСТИ    СПЕЦИФИКАЦИЯ

  УСТРОЙСТВА БЕЗОПАСНОСТИ 

   КАЧЕСТВО ВЫПЕЧКИ 



1.КОНСТРУКЦИЯ

Печь изготовлена из нержавеющей стали марки AISI 430 толщиной от 1 мм до 3 мм. 
Фронтальная часть имеет толщину 1,5 мм. Печь не имеет кирпичей и цемента, поставляется 
полностью собранной и легко может быть перемещена в любое место Парогенератор 
изготовлен из нержавеющей стали марки AISI 310  толщиной 2 мм. В основании 
специальные каналы преобразуют энергию сгорания в тепло и передают ее трубам. Во 
время рециркуляции горячего дыма разница между температурой выпечки и температурой 
газов снижается. Поды изготовлены из плотных (1,900 кг / м3) огнеупорных бетонных плит 
толщиной 20 мм. Возможность высокотемпературного хранения, высокая механическая 
стойкость и эксклюзивное покрытие, которое позволяет легко обслуживать печь. 
Применяемые материалы исключительно неорганического происхождения, листы 
гигиеничны и не содержат никаких вредных для здоровья веществ. Загрузочные двери 
предназначены для использования посадчиков. Они открываются вверх и имеют рычаг и 
систему крепления. 

2.ТРУБЫ

Сеть труб - это настоящее сердце печи: тепловой «двигатель», который переносит 
тепло к выпечке. Каждая труба представляет собой полностью независимую цепь, 
содержащую деминерализованную воду примерно на половину ее объема, которая 
превращается в пар во время процесса нагрева. Плотная сеть колец опоясывает 
камеры для выпечки и передает тепло путем кондукции каждой отдельной ее части. 
Трубы изготовлены из высокопрочной стали, холоднотянутой, без сварки. Они 
тестируются одна за другой в соответствии с правилами UNI 663/68. Диаметр 21.3 мм, 
толщина 3.25 мм. Расстояние между трубами, их положение и реальный объем воды 
внутри, являются результатом нашего опыта и ноу-хау. 

3.ПАРОГЕНЕРАТОР

Каждая камера для выпечки снабжена независимым мощным парогенератором, 
который гарантирует большое количество пара. Вода попадает внутрь из нескольких 
точек и строго регулируется с помощью соленоидного клапана с таймером. Каждая 
камера снабжена выпускным клапаном. Каждый парогенератор состоит из железной 
(Fe) коробки толщиной 4 мм с 6 мм пластиной, внутри 11 панелей с 16 мм секциями. Эта 
паровая система, опоясанная трубами, всегда готова производить большое количество 
пара. Благодаря эффективности и размерам этой системы нагрева, увеличивается не 
только количество пара, но и трансформация воды происходит мгновенно. Результат: 
равномерная выпечка, блестящая корочка и однородный цвет. 
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    ЭКСПЛУАТАЦИОННЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ 
• Термическая эффективность, совмещенная с повышенным

энергосбережением.
• Высокопроизводительный парогенератор: большое количество

пара и короткое время восстановления.
• Тихая и стабильная машина, без движущихся частей.
• Максимальная рабочая температура 300°C.
• Время непрерывной работы 24 часа в сутки.

• Непрерывный цикл выпечки без потери качества изделий.
• Средний градиент повышения температуры, примерно 4/5C0/мин.
• Все технические детали расположены на фронтальной стороне.

Легкий доступ и обслуживание.
• Свободное пространство вокруг машины не требуется.
• Изоляция прессованными панелями и минеральной ватой rockwool.
• Используемые материалы не токсичны.

МОДЕЛЬ ЯРУСЫ ДВЕРИ РАЗМЕРЫ 
ПРОТИВНЕЙ 

ПОВЕРХНОСТЬ 
ВЫПЕКАНИЯ 

МОЩНОСТЬ РАЗМЕРЫ ВЕС 

CM NR кВт KCAL MM WxLxH КГ 
ZOOM 812 4 1 40x60 16 4.0 820x1230 1,0 22.000 1380X2280X2100+350 1850 
ZOOM 1212 4 2 40x60 24 6.0 1230x1230 1,0 30.000 1800X2280X2100+350 2250 
ZOOM 1218 4 2 40x60 36 9.0 1230x1840 1,0 45.000 1800X2900X2100+350 2950 
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